
对市政协九届四次会议第29号提案答复的函

XXX：

贵单位提出的《关于对盐边羊肉米线实施品牌化打造的建议 》（第29号提案）收悉，现答复如下。
一、关于“创立公用品牌”的建议

一是调查了解情况。羊肉米线口味大体可以分三类：米易羊肉米线（偏西昌口味）、仁和羊肉米线（偏云南口味）和盐边羊肉米线，盐边羊肉米线为纯羊肉熬制的高汤煮出的米线，加入豆瓣、青花椒、小米辣等佐料，味道独特，极具代表性，在本地的人气较高。生产方面，目前，全市纳入监管的米线生产企业及小作坊共有53家，米线日产量约27吨，规模较大的主要是攀钢生活服务公司食品分公司、航城食品有限责任公司和盐边县明鲜食品加工厂等，最大日产量可达5吨。经营方面，目前，我市主营或专营米线的餐饮店630余家，其中，羊肉米线餐饮店约400余家。二是加强包装宣传。充分发挥攀枝花市餐饮烹饪协会的好助手、智囊团和代言人作用，抓好盐边羊肉米线等攀枝花特色美食的包装工作，积极向中央电视台《味道》等美食栏目组和《四川川派餐饮丛书》等美食类书籍推荐盐边羊肉米线等攀枝花特色美食，提高盐边羊肉米线的美食知名度。
二、关于“培育壮大产业”的建议

根据产业发展规律，培育壮大羊肉米线产业、打造品牌企业需具备一些基本条件，如：有一定的消费市场，有成熟的快消产品工艺，有可行的企业标准，有资金雄厚的企业牵头。根据调查了解，盐边羊肉米线目前仍存在消费市场有限、工艺不成熟、企业标准缺失、标准化建厂投资大等一些客观问题和困难，但已开展积极探索。

攀枝花航城食品有限责任公司（前身为青城食品厂、攀枝花航城食品加工厂），于2009年6月注册为有限责任公司，主要经营范围为米线、饵块加工及销售，目前已形成航城米线、饵块等系列产品，研制了国内第一条以大米为原料的米线、饵块自动化生产线，日产湿米线量约2.6吨。该公司经过多年努力，目前正在制定米线生产标准，预计7月底在省卫生健康委申请备案并公示。该公司与天府冷链集团达成意向协议，将共同开展盐边羊肉米线的工业化生产和销售的积极探索，共同攻克保质期、生产工艺等一系列难题。
三、关于“出台激励政策”的建议

目前，我市暂无专门支持盐边羊肉米线品牌化发展和深加工的激励政策。2020年6月底，我市印发了《攀枝花市发展夜间经济促进消费升级专项实施方案》（攀办发〔2020〕 30号），其中的一项重要任务就是开设特色“深夜食堂”。依托宵夜美食、休闲小吃、风味饮品，营造夜间消费场景，开展新食谱推介，举办美食文化活动，支持盐边羊肉米线等攀枝花特色小店、老字号店延时、错时或24小时经营。同时，支持盐边羊肉米线参加攀枝花欢乐美食季活动，参与餐饮名店、人气美食店、地方特色名吃等遴选活动，借助欢乐美食季的平台做好盐边羊肉米线这一攀枝花特色美食的宣传推介工作。
下一步，市商务局、市经济和信息化局、市农业农村局、市市场监管局、市科技局等部门将加强与上级对口部门的对接，积极争取盐边羊肉米线工业化生产项目、羊肉米线生产技术研发以及品牌拓展相关的政策支持，帮助企业发展，助力盐边羊肉米线品牌化发展。
感谢贵单位对盐边羊肉米线品牌化打造工作的关注和支持！
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